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[ WEINGUT HIRSCH SEIT 1878 MIT EIGENSINN ]

RIED GAISBERG 1% KAMMERN
GRUNER VELTLINER 2016
KAMPTAL DAC

KOSTNOTIZ

Frische, grinwlrzige Nase nach frisch geméhtem Gras, grinem Pfeffer und Zitrus,
ein Hauch von Birnenkompott, samtige Paraffinnote; elegant gebauter Veltliner,
recht saftig, am Gaumen deutliche Zitrusnoten, Grapefruits, klassisch trocken, zart-
bitter, straffer Sdurebiss nach hinten.

Peter Schleimer

13,0 Vol %, groBes Holzfass/Stahltank
Biodynamisch nach Respekt — AT-BIO-402

DIE LAGE

Ostlich an den Heiligenstein anschlieBend, ausgeprégte Siid-Exposition,
durchschnittliche Hangneigung etwa 1 %. Im unteren Teil liegt stark kalkiger
Tschernosem aus Loss mit etwas Kristallinschutt Uber Kies, im oberen Teil stehen
Gneis und Linsen von Amphibolit an, lokal sind Reste von Léss erhalten. Der
Boden ist dort eine kalkhaltige Lockersediment-Braunerde mit mehr oder
weniger Grobanteil. Wo der Fels zutage tritt, bildet sich Felsbraunerde, die
Uber dem Gneis kalkfrei ist, im Bereich der Amphibolite jedoch auch kalkig

sein kann.

AUSBAU
Anfang Oktober geerntet. Ganztraubenpressung, Vergérung ohne Tempe-
raturkontrolle und ausschlieBlich mit Naturhefe. Sowohl im Edelstahltank
als auch |m groBen Eichenffass ausgebaut. Bis Ende April auf der Feinhefe. HIRSCH
Flaschenfillung Anfang Juli, Verkauf erst ab September 2017.
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2016

Auf einen milden Winter folgte ein trockener Méarz und danach ein duBerst
wechselhafter April. Einige extreme Frostnéchte sorgten beim Griinen Velt-
liner fir sehr schmerzhafte Ausfélle. Die Sommermonate waren gepragt von
schwilem Klima, einigen Hitzeperioden und viel Niederschlag. In unseren
Weingarten gab es viel zu tun. Der September dagegen war dann wunderbar
sonnig und warm, bei kiihleren Nachten gegen Monatsende, was dazu e niks cnls el
beitrug, dass sich die Aromen in den Trauben sehr gut entwickeln konnten.
Die 2016er Weine zeigen viel Fille und Frucht, verfiihren mit einem vielschich-
tigen Aromenspiel, unterstitzt durch ein gutes Saurerickgrat.
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