HIRSCH

[WEINGUT HIRSCH SEIT 1878 MIT EIGENSINN ]

Menu ,Cuisine Alpine”

Happen:

Bluntaubachforelle, Kohlrabi & Zitrone
Bergampfer, fermentierte Karotte & Maiwipfel
Rote Riibe, Frischkase & Bergwacholder

Tauernroggen & Bergheu
Kammerner Gaisberg Griiner Veltliner 2015 — 6 Liter

Bluntausaibling, Hollerkapern & Perlzwiebel
,Erinnerung an Lima 2015"
Zobinger Heiligenstein Riesling 2014 — 6 Liter

,Salat’
Romanasalat, Tomatenwasser & Hollerblitenessig
Kapern, Almrosenhonig & getrocknete Mairitterlinge
Zobinger Gaisberg Riesling 2013 — 5 Liter

LAlpine Jacobsmuschel”
Spitzkraut, fermentierter Knoblauch, Dashi
Kammerner Renner Griiner Veltliner 2013 — 5 Liter

Pinzgauer Schotten
Beinschinken & gegrillter Lauch
Kammerner Grub Griiner Veltliner 2013 — 5 Liter

Wurzelfleisch vom Bluntaulachs
Schnittlauch & Kren
Kammerner Lamm Griiner Veltliner 2011 — 9 Liter

Weisse Schokolade & Almkrauter
Hirschin Riesling 2015 — Magnum
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