
mittleres Gelbgrün, silberreflexe, zunächst etwas verhalten, feine gelbe
pfirsichnuancen, ein Hauch von ringlotten, einladender Blütenhonig,
stoffig, weiße tropenfrucht, messerscharfe säurestruktur, limetten
und Zitronen im abgang, salzig-mineralisch, zupackend

12,5 Vol.%, trocken, stahltank/großes Holzfass

DIe LAge 
Die Charakterrieslinge vom Zöbinger Heiligenstein sind meist sehr
stark von ihrem aus vulkanischem Gestein und Wüstensandstein 
bestehenden terroir geprägt. Die Weine von dieser lage benötigen
meist etwas längere Flaschenreife bis zur ersten trinkreife, bestechen
aber dann mit präziser struktur, einer an weiße Früchte erinnernden,
oft exotischen Frucht und einer ausgeprägten mineralität. Die lager-
fähigkeit der Heiligensteiner ist legendär.

AusBAu
mitte Oktober geerntet. nach schonender Ganztraubenpressung 
im edelstahltank und im großen Holzfass ausgebaut. ausschließlich
mit naturhefen vergoren. ruhezeit auf der Feinhefe bis ende april
des Folgejahres. Flaschenfüllung im Juli des Folgejahres, Verkauf
erst ab september.

speIseneMpfehLung
passt hervorragend zu gegrillten Fleischgerichten, Gans, ente
und Wildgeflügel, fetteren Fischen wie lachs und Wels, sushi und
sashimi, sowie reifen Weißschimmel- und rotschmierkäsen.

peter moser, Falstaff Weinguide 2015/2016 : 93-95 Punkte
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TAsTIng nOTe
Bright green-yellow hue, subtle notes of fresh mango, full-bodied with
good complexity, yellow apple characters, vibrant acidity and pleasant 
herbal spice with notes reminiscent of white Burgundy.

12,0 Vol % Dry, stainless steel tank 
Biodynamic viticulture according to respekt – at-Bio-402

the loess and loam soil that lies around the wine-growing village of 
Kammern is amongst the most distinctive terroir in Kamptal, and gives 
each wine an expression of aromatic, spicy and silky characters. 
perfect to share with food.   

KAMMern grÜner VeLTLIner
Johannes Hirsch altered the description of his “Kammerner Heiligenstein
Grüner Veltliner” to the “Großlage Kammerner Heiligenstein”, effective
from the 2015 vintage. its new name reflects the renowned Villages 
system in Burgundy: Wines produced from grapes picked from larger
communal sites carry the name of the village of origin, and not the 
specific vineyard site, i.e. the wine is now known as our “Kammern 
Grüner Veltliner”. 

The 2015 VInTAge
the distinctive characteristics of the single-vineyard sites are especially
evident in the wines from the 2015 harvest. last year was a magnificent
vintage, albeit one that demanded accuracy and diligence in the 
vineyard. meticulous canopy management and intuitive steps were 
required throughout each and every vineyard, to enable our typical
Hirsch style to sing out. Our 2015 vintage wines are aromatic, juicy and
full of freshness, despite the untypically warm year, and display depth of
fruit spice. all wines carry the Hirsch-hallmark characters of intense fruit
and a broad aromatic profile at a relatively low-alcohol content.

Kammern Grüner Veltliner 2015
Kamptal DaC
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