
Mittleres Gelbgrün, Silberreflexe, zunächst etwas verhalten, feine gelbe
Pfirsichnuancen, ein Hauch von Ringlotten, einladender Blütenhonig,
stoffig, weiße tropenfrucht, messerscharfe Säurestruktur, limetten
und Zitronen im Abgang, salzig-mineralisch, zupackend

12,5 Vol.%, trocken, Stahltank/großes Holzfass

DIe LAge 
Die Charakterrieslinge vom Zöbinger Heiligenstein sind meist sehr
stark von ihrem aus vulkanischem Gestein und Wüstensandstein 
bestehenden terroir geprägt. Die Weine von dieser lage benötigen
meist etwas längere Flaschenreife bis zur ersten trinkreife, bestechen
aber dann mit präziser Struktur, einer an weiße Früchte erinnernden,
oft exotischen Frucht und einer ausgeprägten Mineralität. Die lager-
fähigkeit der Heiligensteiner ist legendär.

AUsBAU
Mitte Oktober geerntet. Nach schonender Ganztraubenpressung 
im Edelstahltank und im großen Holzfass ausgebaut. Ausschließlich
mit Naturhefen vergoren. Ruhezeit auf der Feinhefe bis Ende April
des Folgejahres. Flaschenfüllung im Juli des Folgejahres, Verkauf
erst ab September.

speIseneMpfehLUng
Passt hervorragend zu gegrillten Fleischgerichten, Gans, Ente
und Wildgeflügel, fetteren Fischen wie lachs und Wels, Sushi und
Sashimi, sowie reifen Weißschimmel- und Rotschmierkäsen.
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KOsTnOTIZ
Helles Grüngelb, frische Zitruszesten, grüner Apfel, sehr attraktiv, 
florale Nuancen. leichtfüßig, frisch strukturiert, zitronige Noten, mineralisch,
salzig – der perfekte Sommerwein – knackig mit flottem trinkfluss 

11,5 Vol % trocken, Stahltank
Wein aus der Umstellung auf die biologische landwirtschaft

Wie der Name schon sagt, der „Hirsch“ ist trinkvergnügen pur. 
Ein Grüner Veltliner von lössböden, der trotz seiner leichtigkeit durch 
tiefgang, saftige Frucht und viel Würze besticht.

hIrschvergnügen
Seit dem Jahrgang 2002 hat dieser Wein mit jährlich wechselnden 
Künstleretiketten auf sich aufmerksam gemacht. Doch künftig reiht er 
sich in die neue allgemeine Outfit-linie ein. 

JAhrgAng 2015
Die Bedeutung der lagen zeigt sich wieder besonders deutlich bei den
Weinen der aktuellen Ernte 2015: Es ist ein großer Jahrgang, aber einer, bei
dem die Genauigkeit der Arbeit im Weinberg besonders gefragt war. 
Präzise laubarbeit und feinfühlige Bedachtnahme auf die Besonderheiten
jeder lage waren nötig, damit der typischen Hirsch-Stil entstehen konnte.
Die 2015er Weine sind trotz des heißen Jahrgangs wieder voller Saftigkeit
und Frische, zeigen tiefgehende Würze und vor allem das Markenzeichen
aller Hirsch-Weine: intensive Frucht und volles Aromenspiel bei eher 
niedrigem Alkoholgehalt.

HIRSCHVERGNÜGEN GRÜNER VEltlINER 2015
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